Un jury de professionnels a élu Talent 2008 du Bomhux Supérieur

LE CHATEAU LAMOTHE-VINCENT “HERITAGE” 2005

ET DISTINGUE QUATRE AUTRES FINALISTES

« Il n'y a rien de nouveau dans l'art excepté lenta.. » Dans la grande famille des Bordeaux, I'appd@iati
Bordeaux Supérieur répond aux criteres de qua#élus stricts depuis la sélection des cépagasseparcelles
jusqu'a la mise en bouteilles (avec une propoi®% des volumes mis en bouteilles a la propriété)passant
par les vinifications et un élevage de 9 mois frlgpriété. Une exigence et un travail sans relache « sans
travail, le talent est un feu d’artifice »- apportent chaque année a ce fleuron autarardetére que de finesse,
avec une belle aptitude au vieillissement. Darua pure tradition bordelaise. Une appellationadient !

Depuis dix ans, ce "Talent" des Bordeaux Supémstimis a I'nonneur a travers un prix spécial décarleurs
plus brillants représentants dans un des derniéiiésmmes. Parmi la gamme déja sélective des Baordea
Supérieur, ce Prix couronne la plus haute quatité d'une grande finale parisienne. Les lauréais o effet
sélectionnés chaque année dans les régles dedatdtign a I'aveugle par un jury composé de pradessis du
vin et de la gastronomie... Un jury de talent !

BORDEAUX SUPERIEUR, DEUXIEME AOC ROUGE DU BORDELAIS

L'appellation Bordeaux Supérieur concerne enviré@ @roducteurs pour une production moyenne de gees
prés de 450 000 hectolitres hectolitres, soit dri$0 millions de bouteilles. Ce qui la place auxikme rang e
volume des appellations rouges du Bordelais, langgne étant I'appellation Bordeaux rouge avec mas2
millions d’hectolitres.
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C'estautour du millésime 2005 d’une qualité exceptionnelle et homogene sur lesi€épages, alliant richesse,
tanins généreux et mars, concentration naturellsoaplesse, fruité, fraicheur, que cetieiéme édition des
"Talents des Bordeaux Supérieur" s’est déroulée, le 24 janvier dernier, dans le eafgutré du Pavillon
Ledoyen et de ses jardins au coeur des ChampseiSlysé

Une présélection avait été effectuée au début ds dejanvier a la Maison des Bordeaux et Bordeupérieur.
La finale a réuni un jury exceptionnel, composénd'urentaine de spécialistes incontestables eniastés,
francais et étrangers, journalistes de la presseidet de la gastronomie, cavistes, restaurategiseteurs,
aenologues, sommeliers. Aprés avoir golté, nezéfltpapilles déployées, un bel échantillon de tvaigg
Bordeaux Supérieur 2005, chacun a noté ses cintpmivins par ordre de préférence et remis sgécop

Le lauréat est I€hateau Lamothe-Vincent "Héritage", déja parmi les lauréats I'année derniére. Quaitees
finalistes I'accompagnent en téte du palmares cHateau Mirambeau Papin en deuxiéme position, et
troisiemes ex-aequo lehateau de Goélanele chateau de Parenchére "Cuvée Raphaélet le chateau
Pierrail.
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CONTACTS ET PRIX

Chateau Lamothe-Vincent "Héritage"
SC Vignobles Vincent — 3 Chemin Laurenceau — 33M6@tignac
: 0556 23 96 55 — Fax : 0556 2397 72
E-mail :info@lamothe-vincent.com

Prix TTC: 6 euros

Chateau Mirambeau Papin
SCEA Vignobles Landeau — Mondion — 33 440 Sainte¥irt-de-Paul
: 0556 77 03 64 — Fax : 05.56 77 11 17
E-mail :landeau.xavier@orange.fr

Prix TTC: 8, 50 euros

Chateau de Goélane
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Prix TTC: 6 euros

Chateau de Parenchere "Cuvée Raphaél*
SAS Chéateau de Parenchére — 5 Domaine de ParercB&&7 - 33 220 Ligueux
: 0557 46 04 17 — Fax : 05 57 46 42 80
E-mail :info@parenchere.com

Prix TTC: 10, 90 euros

Chateau Pierrail
E.A.R.L. Chéateau Pierrail — Le Pierrail — 33 220riyleeron
: 05574121 75—-Fax:0557 412377
E-mail :alice.pierrail@wanadoo.fr

Prix TTC: 9, 20 euros

Fiches techniques disponibles sur demande a Inmaaydreprise



