
Appellation : Millesime :

Superficie :

Production annuelle :

Nature du sol :

Temps de macération :

12 ha 20 a

18 000 Btl

Oui Non

Oui Non
Oui Non

Argilo graveleux

BORDEAUX CLAIRET 2007

4,45 �

CHATEAU FRACHET

05 56 20 16 94 05 56 20 16 94

Macération  pelliculaire :

FA en Barriques :
Élevage sur lies :

Elevage :

Vinification :

Encépagement :

Château Frachet
Ricmont
33360 CENAC

Nom du Château (ou Marque) :

Nom de l'exploitant :

Responsable :

Adresse :

INFORMATIONS GÉNÉRALES

IDENTITÉ DU CHÂTEAU

COMMERCIALISATION

Prix de vente aux particuliers TTC (départ propriété) :

Tel : Fax :

FICHE TECHNIQUE

Belgique - Luxembourg
Allemagne
Royaume Uni
Danemark
Suisse
Suède
Norvège
Canada
USA
Pays Bas
Chine
Japon
Corée
DOM-TOM
Irlande
Russie
Pologne
Espagne

Café - Hôtel - Restaurant (CHR)
Cavistes
Grandes Surfaces (GMS)
Particuliers
Négoce bordelais
Importateurs

20 %
Cabernet Sauvi Cabernet Franc

80 %
Merlot Malbec Sauvignon Sémillon Muscadelle Sauvignon Gris
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Actuel PrévisionExportation Circuit de distribution

Prix revendeur HT (départ propriété)
A - < à 2,30 E
B - > à 2,30 E et < à 3 E 
C - > à 3 E et < à 3,80 E
D - > à 3,80 E et < à 4,50 E
E - > à 4,50 E

-
-
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-

Cuve :

Barrique :

Syndicat Viticole des
Appellations Contrôlées

Bordeaux et Bordeaux Supérieur
33750 Beychac et Caillau

24 moisDurée de garde :

Monsieur Philippe BAPPEL

SCEA FRACHET ET FILS

pauline.lacombe@chateauenbordeaux.eMail :


